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Podemos decir con orgullo que nuestros vifiedos estan entre los mas antiguos de Espafa, incluido Los
Lastros, que fue plantado originalmente en 1944. Con una alta concentraciéon y bajo rendimiento, nuestras
uvas Tinta de Toro de esta parcela generan vinos potentes, bien estructurados y de cuerpo completo. Con
menos tiempo envejecido en roble, este vino es un ramillete aromatico y expresivo. Combinado con un

toque fresco que nos regala el terroir de Toro.

Suelo

Vifiedos orientados al noroeste a una altitud de
758 metros, estas antiguas vides estan enraizadas
en unaloam arenosa, grava y pequefios guijarros.
Estos suelos aluviales permiten un drenaje
adecuado e imparten mineralidad, asi como
niveles de pH mads bajos que permiten una
calidad, equilibrio y elegancia extraordinarios.

Clima

Torotiene un climaextremadamente continental.
Enero es el mes mas frio, con temperaturas
maximas de 13°C y temperaturas minimas que
rondan los 5°C (a veces incluso pueden llegar a
-11°C). Los meses mas calidos son julio y agosto,
con temperaturas de hasta 30°C. A lo largo de
todo el afio, solo hay alrededor de 350-400 mm
de precipitacion.

Elaboracion de vino

Las uvas de Los Lastros se cosechan
manualmente y se mantienen inmediatamente
en una camara fria a 4°C para preservar su
intensidad frutal. La cosecha pasa por un doble
proceso de seleccién, primero para seleccionar
a mano solo los mejores racimos y luego para
reducir las uvas de la mas alta calidad. Antes
de la fermentacidn, se realiza una maceracion
en frio en tanques de acero inoxidable. El vino
resultante envejece durante alrededor de 8
meses en barricas de roble francés y americano.

Envejecimiento
10 meses en barricas de roble francés y americano.

Notas de cata
Aspecto
Rojo rubi profundo, con un sutil toque de morado.

Nariz

Aromas intensos de frutas rojas frescas, con un
toque delicado de florales. Un toque de vainilla,
café e influencia de regaliz del roble francés y
americano.

Paladar

Vino de cuerpo completo, con una acidez
bien equilibrada combinada con taninos
perfectamente integrados gracias a los 8 meses
de envejecimiento en barricas de roble francés y
americano. Final medio a largo.

Cultivo
Cultivado tradicionalmente
con poda en “Gobelet”.

Plantacién 3.00m x 3.00m

Ubicacién El Pego Zamora, Spain D.O.Toro
Superficie 5.75 Ha

Variedad de uva Tinta de Toro

Ano de plantacion 1944

Premios
90 puntos | Wine Enthusiast 2020
91 puntos | Guia Pefiin 2022



